SUBITO COTTO 140 PRO

Professioneller Hybrit Holz-Gas-Pizzaofen, mobil, montiert und einsatzbereit ZIO

FORNI A LEGNA ALE'T

Dieser professionelle Holz-Gas-Pizzaofen ist transportabel
und einsatzbereit. Er bietet Platz fur 8 Pizzen.

Der Ofen ist langlebig konstruiert und verfligt Uber

eine dicke Kuppel und einen Boden

aus feuerfestem Material und gute Isolation.

Er ist ideal flr den Einsatz in Pizzerien mit 60 Sitzplatzen,
bei Empfangen, Events, Catering || BT
und in Streetfood-Wagen geeignet.

Mit geringem Brennstoffverbrauch und hervorragender
Leistung ist dieser Ofen perfekt fiir die Zubereitung
von neapolitanischer Pizza.

Der Subito Cotto 140 PRO wird mit einer
elektronischen Brennersteuerung geliefert.

Verfligbare Farben: Weil3, Rot und Schwarz

g115

Brennstoffarten: Holz und Gas
Kapazitét: 8 Pizzen
Innen-Durchmesser: cm 140
Gewicht: Kg 1400
Maximale Innenhohe: cm 46
Kamin-Durchmesser: mm 180
Brenner Typ: AVANZINI Drago D2
Gas: LPG, Propan oder Erdgas
Energieversorgung des Brenners: Elektrisch
Stromverbrauch: W 100
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Produziert von TEK REF SRL, Z.I. Loc. Feurredda - 09088 SIMAXIS - ORISTANO - ITALY
Tel.+39 0783 406005 | info@zio-ciro.com www.zio-Ciro.com
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